Neuerdffnung: nach Reno-
vierung unserer Metzgerei
am Marktplatz.

;(/TTINGER

Ayl Eine neue Theke muss einge-
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baut werden, um eine bessere ~S% N I N G E R
Kiihlung und aktuelle Standards N I I ;

sowie eine bessere Hygiene 2 /ﬁ’b& IL—’I/M Gﬁ& i M&tZg enoi

Fleisch vom regionalen
Strohschwein

gewahrleisten zu kénnen.

I Dafiir bleibt unser Ladengeschift wegen Umbau- |
I arbeiten am Dienstag, den 23.01. und Mittwoch, |
I den 24.01.2024 geschlossen. |
| |
I Neuerdffnung ist am Donnerstag, den 25.01. |
I 2024 ab 7:30 Uhr. Wir sind dann gerne wie I
I gewohnt wieder fiir Sie da. I

In unserer neuen HeiBtheke: Haben wir fiir Sie unseren
beliebten Leberkase, Grillbauch, Halsbraten, Grillbratwiirste,
panierte Schnitzel und andere Spezialitéten.

Wir empfehlen dann aus unserer neuen Theke ausschlieBlich

Fleisch vom Wohlfiihl-Strohschwein und Rindfleisch von der =22 Metzgerei Ottinger 082723041

Férse aus der lokalen Region und 2 x wichentlich aus eigener A HauptstraBe 1 Te\.. A
Schlachtung vom Kollegen Gerstmayer in Dillingen. Das | 86637 Wertingen info@metzge

Ergebnis ist ein Rind- und Schweinefleisch von erstklassiger e tolatz und Thirheimer Tor

Qualitat, Frische und bestem Geschmack, sowie eine einzig- — ﬂ Am Marktp

artige, direkte Verbindung vom Bauern zum Metzger. ;

Interessante Angebote finden Sie jede Woche auf unserer e

Webseite www.metzgerei-ottinger de S ]

| Dienstag - Freitag
'%ir Metzgermeister Bernd € tinger ———— (7.30-18.00 Uhr
mit seinem freundliche., Team = .
: S ttWOCh !
== |(\)'|7' 30 - 13.30 Uhr, nachmittags geschlossen

Samstag
07.00-12.00 Uhr

Unsere Theke ist taglich randvoll g.ef|i.'|tlgtt ::\I:ﬁr
vielen kulinarischen Feinlfostsplea i ik
thren festlich gedeckten Tisch, fiir lhre




chweinehals o. Kn. .
flom Woh\fUh\-Strohschwem, \deq| als Steak o
oder Schnitzel, fiir Pfanne und Grill

i wurst-Aufschnitt | . |
|[:Srelj’tcehw\eisterqua\it‘c’)t vielfach sortiert, frisch geschmtterl‘, s’
in 250 g Packchen vorbereitet

iBwil i leisch
WeiBwiirste mit Kalbf -
Eigene Herstellung, beste Qualitat
tiglich frisch aus dem Kessel

~ 1 Wiener Wiirstchen

Die mit dem Knac\;-O .
vom Meister Bernd Ottinger -
Umbau-Schnappchen: ab 10 Stiick

Bayerntaler von Zott ) i
Ké!ekenner geni-essen den am Stiick

Jeden Dienstag Hackfleischtag: Ge.m.d l:::\((ll1 u
schwein, frisch vor {hren Augen - fiir Sie

o Gie
gedreht- fiir ein preiswertes Essen - genau so, Wi€ Si

sich das wiinschen!

Jeden Dienstag und Freitag - Ottingers WeiB-
wiirste frisch aus dem Kessel.

Jeden Mittwoch Spareribs, frisch aus eigener
Schlachtung beim Kollegen Gerstmayer und téglich
frischer Zerlegung zum Braten & Grillen.

Jeden Donnerstag, Ottingers frische leckere
Grillbratwiirstl, fiir Pfanne & Grill.

Das sind Ottinger’s kostliche und frische
Geni-esser Besonderheiten! Jeweils solange
der Vorrat reicht.

Geni-esser Schnappchen,

e

Eupfohbungen dor Whoke
Di. 30.01 - & 03.02 2023

Schweineschulter m. Schw.

-

Fiir Krustenbraten, frisch aus eigener Zerlegung.. 100 g
Lyoner im Ring

Frisch aus dem Buchenrauch
Umbau-Schnéppchen: Im

0,99 €

1,39 €
ganzen Ring..100gnur 1,29 €
Schiiblinge

frisch aus dem Buchenrauch -
passt kalt u. heiB

‘ Toastschinken
mild gepokelt, und saftig, zart gerduchert,

mager u. schmeckt! frisch in Lagen geschnitten
um Wartezeiten zu verkiirzen

Fleischsalat

tagl. frisch hausgemacht -
super lecker zur Brotzeit

1009 1,39€
Samstags Haxentag: Frisch aus dem Ba

. : ckofen -

ab 9:00 Uhr, ein echter Samstagskniiller ein super

A innen saftig - auBen knuspri
Bitte bis Freitag vorbestellen! 9 nusprig.




